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D E L U X E   D I S T I L L E R Y 
K O R T R I J K   |   B E L G I E N  
 
 
Proudly Made in Belgium. 
 
In der kleinen Stadt Kortrijk in Belgiens Provinz  
Westflandern stellt Deluxe Distillery bereits  
seit 2014 hochwertige Produkte her.  
 
Blind Tiger Gin, Mary White Vodka und Supasawa - das Portfolio  
umfasst innovative Erzeugnisse welche durch ausgefallene Namen,  
edles Design und beste Qualität überzeugen.  

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

S U P A S A W A 
S Ä U R E 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

H E R K U N F T    • B E L G I E N 
F Ü L L M E N G E   • 7 0 0   M L  
P H   W E R T    • 1 . 9 5  
G E B I N D E    • 6 E R   K A R T O N 
 
 
Super Sauer - fünf verschiedene Säuren, eine Prise Salz und Wasser. 
 
Supasawa ist der neue beste Freund des Bartenders und darf in keiner 
guten Homebar fehlen. Durch seine lange Haltbarkeit und einfache 
Handhabung ist ein perfekter kristallklarer Drink jederzeit garantiert.  
 
Säftepressen war gestern. 
 
 
 

 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

B L I N D   T I G E R   P I P E R   C U B E B A 
G I N 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

H E R K U N F T    • B E L G I E N 
F Ü L L M E N G E   • 5 0 0   M L  
A L K O H O L G E H A L T  • 4 7 %   V O L . 
G E B I N D E    • 6 E R   K A R T O N 
 
 
Der Name ist hier Programm – Die Schlüsselzutat Kubebenpfeffer 
wird doppelt destilliert und ergibt zusammen mit 14 weiteren 
Botanicals einen charakterstarken Gin.  
 
Die ausgewogenen aber doch charakterstarken Noten von Orange, 
Süssholz, Pfeffer und Veilchen kommen durch den höheren 
Alkoholgehalt perfekt zur Geltung. 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

B L I N D   T I G E R   I M P E R I A L   S E C R E T S 
G I N 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

H E R K U N F T    • B E L G I E N 
F Ü L L M E N G E   • 5 0 0   M L  
A L K O H O L G E H A L T  • 4 5 %   V O L . 
G E B I N D E    • 6 E R   K A R T O N 
 
 
Unter den elf Botanicals finden sich sowohl klassische Zutaten wie 
Wacholder, Koriandersamen oder Zitronenschalen als auch Exoten.  
 
Hierzu zählen in erster Linie drei verschiedene Schwarztees aus den 
Regionen Assam, Kashmir und Yunnan welche separat destilliert 
werden. Durch diese entsteht ein smoother, komplexer Gin welcher 
keine Wünsche offen lässt. 
 
 
 

 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

B L I N D   T I G E R   L I Q U I D   G O L D 
G I N 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

H E R K U N F T    • B E L G I E N 
F Ü L L M E N G E   • 5 0 0   M L  
A L K O H O L G E H A L T  • 4 5 %   V O L . 
G E B I N D E    • 6 E R   K A R T O N 
 
Bei dieser auf 2500 Flaschen limitierten Sonderedition wird Blind 
Tiger Piper Cubeba für sechs Monate im Bourbonwhiskeyfass 
gelagert.  
 
Dadurch reduziert sich nicht nur der Alkoholgehalt, es ergibt sich 
auch eine herausragende goldene Farbe. Dieser Gin ist perfekt für 
den Purgenuss als Digestif geeignet.  
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

M A R Y   W H I T E   V O D K A  
V O D K A 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

H E R K U N F T    • B E L G I E N 
F Ü L L M E N G E   • 7 0 0   M L  
A L K O H O L G E H A L T  • 4 0 %   V O L . 
G E B I N D E    • 6 E R   K A R T O N 
 
Benannt ist dieser Vodka nach der ungekrönten Königin der 
Schmuggler – Mary White. Genau wie Mary strahlt bereits die 
Flasche eine unerreichte Eleganz aus.  
 
In der Produktion werden Roggen, Mais und Gerstenmalz 
verwendet. Dadurch entsteht ein aussergewöhnlich rundes Produkt 
welches sowohl pur als auch im Lieblingsdrink perfekt zur Geltung 
kommt. 
 
 
 

 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

M I D I   A P E R I T I F S 
K O R T R I J K   |   B E L G I E N  
 
 
Not a wine, not a spirit   
 
diese Aperitifs passen in keine Kategorie.  
Der Mann hinter Midi Aperitifs ‘’Jules Delaere’’ kommt  
aus einer Familie, welche seit Generationen in der Gastronomie  
verwurzelt ist.  
 
Durch seine Erfahrung in internationalen Küchen  
kennt sich Jules bestens mit Geschmäckern aus und ist permanent  
bestrebt dies in seinen Produkten einzufangen. Midi Aperitifs sind  
hundertprozentige Naturprodukte ohne Konservierungsstoffe.  
 
Alle Zutaten werden sorgfältig ausgewählt und separat voneinander destilliert,  
um das perfekte Aroma zu gewinnen und ein aussergewöhnliches Endprodukt zu erschaffen.  

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

M I D I   C L A S S I C   R E D  
A P E R I T I F 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

H E R K U N F T    • B E L G I E N 
F Ü L L M E N G E   • 7 0 0   M L  
A L K O H O L G E H A L T  • 1 8 %   V O L . 
G E B I N D E    • 6 E R   K A R T O N 
 
Dieses Naturprodukt entsteht auf der Basis von Syrah Roséwein aus 
Südfrankreich.  
 
Zugegeben werden die Vakuumdestillate verschiedener Früchte und 
Kräuter wie Bergamotte, Fenchel, Artischocke und Rosmarin. 
 
Die Süsse wird durch in Zucker eingelgte schwarze Johannisbeeren 
hinzugefügt wordurch Midi Classic Red an Tiefe gewinnt.  
 
 
 

 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

M I D I   L I Q U I D   S U N S E T  
A P E R I T I F 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

H E R K U N F T    • B E L G I E N 
F Ü L L M E N G E   • 7 0 0   M L  
A L K O H O L G E H A L T  • 1 8 %   V O L . 
G E B I N D E    • 6 E R   K A R T O N 
 
Das zweite Produkt aus Jules Delaere’s Zauberküche. Hier trifft 
französischer Chenin Blanc Weisswein auf mediterrane Destillate 
aus Amalfi-Zitronen, Thymian, Mandeln, Zitronenverbene und 
Enzianwurzel.  
 
Auch hier spielen in Zucker eingelegte Früchte eine entscheidende 
Rolle. Im Liquid Sunset sorgen Aprikosen für eine klare Fruchtigkeit 
welche perfekt für Sommerdrinks jeglicher Art geeignet ist.  
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

M I D I   R u b y   r u s h 
N O N   A L C O H O L I C   A P E R I T I F 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

H E R K U N F T    • B E L G I E N 
F Ü L L M E N G E   • 7 0 0   M L  
A L K O H O L G E H A L T  • 0 %   V O L . 
G E B I N D E    • 6 E R   K A R T O N 
 
 
Mit Ruby Rush findet das erste Alkoholfreie Produkt seinen Einzug 
ist das Portfolio von Jules Delaere’s Midi Apertitifs.  
 
Als Basis dient hier Verjus, der Saft von unreifen Trauben. 
Dieser wird mit Aromen wie Brombeere, Feige und Rosmarin 
verfeinert wodurch sich sein runder und mediterraner Geschmack 
ergibt.  
 
Mit Soda serviert, entsteht ein aromatischer Highball – welcher auch 
ganz ohne Alkohol punkten kann.  
 
 

 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

M o o r l a n d   d i s t i l l e r y  
N O R T H U M B E R L A N D   |   E N G L A N D 
 
 
Im Norden Englands, in der Region Norththumberland,  
wird Gin neu gedacht. Fünf Gründer, unter Ihnen der  
bekannte Barkeeper Nick Strangeway und Masterdistiller  
Chris Garden, setzten es sich zum Ziel einen Gin zu kreieren  
bei dem Wacholder im Vordergrund steht.  
 
Sie gaben sich erst zufrieden als das Destillat für alle Kategorien,  
wie Purgenuss oder Gin & Tonic, perfekt war.  
 
Auch bei der Produktion wird nichts dem Zufall überlassen.  
So wird der Gin in drei Stufen hergestellt:  
Copper Pot Still Destillation, Glas Vakuum Destillation und  
eine superkritische Extraktion, welche aus der Parfumherstellung kommt.  
Durch diese komplexen Verfahren gelingt es alle Aromen des Wacholders in die Flasche zu bringen. 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

H E P P L E   G I N  
G I N 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

H E R K U N F T    • E N G L A N D 
F Ü L L M E N G E   • 7 0 0   M L  
A L K O H O L G E H A L T  • 4 5 %   V O L . 
G E B I N D E    • 6 E R   K A R T O N 
 
Hergestellt wird der klassische Hepple Gin aus 14 Botanicals welche 
in der neuartigen Triple Technique verarbeitet werden.  
 
Dadurch entsteht ein Gin bei welchem Wacholder im Vordergrund 
steht und welcher sich perfekt für Martinis oder Gin & Tonics eignet. 
 
 
 

 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

H E P P L E   S L O E   &   H A W T H O R N   G I N  
S L O E   G I N 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

H E R K U N F T    • E N G L A N D 
F Ü L L M E N G E   • 5 0 0   M L  
A L K O H O L G E H A L T  • 2 9 . 9 %   V O L . 
G E B I N D E    • 6 E R   K A R T O N 
 
Inspiriert wurde das Produkt durch die vor Ort wachsenden Beeren. 
Da zusätzlich zur Schlehe Weissdorn verwendet wird, kommt 
Hepple Sloe & Hawthorne trockener ins Glass als so manch anderer 
Sloe Gin.  
 
Bei der Produktion wird der klassische Gin für sechs Monate auf die 
Beeren gelegt um so das volle Aroma im Produkt einzufangen. 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

D O U G L A S   F I R  
F L A V O R E D   V O D K A 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

H E R K U N F T    • E N G L A N D 
F Ü L L M E N G E   • 5 0 0   M L  
A L K O H O L G E H A L T  • 4 1 %   V O L . 
G E B I N D E    • 6 E R   K A R T O N 
 
Dieser Flavoured Vodka ist ein Single Botanical Produkt. Hier wird 
lediglich Douglasie verwendet und in der Triple Technique 
verarbeitet.  
 
Durch das Trocknen der Douglasienspitzen kommen überraschende 
Aromen von Melone, Zitrone und Grapefruit in die Flasche. 
 
 
 

 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

S P R E E W O O D   D I S T I L L E R Y 
S C H L E P Z I G   |   D E U T S C H L A N D 

 
Deutschlands erste Roggen-Whiskey-Destillerie.  
Down to Earth. Down to Whiskey. 100% German Rye. 
 
Die Basis für die German Rye Whiskeys von Stork Club  
bilden zwei hauseigene Rezepturen für Rohbrände:  
Zum einen aus Roggenrohfrucht und zum anderen  
aus Roggenmalz. Für die Herstellung wird Roggen 
aus dem Umland bezogen, schliesslich ist Brandenburg  
Europas grösstes Roggenanbaugebiet.  
 
Die Rohdestillate werden mit 60%igem Alkohol in die Fässer  
gegeben und reifen danach mehrere Jahre in den  
Lagerhäusern der Destillerie. 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

S T O R K   C L U B   S T R A I G H T   R Y E   
R Y E   W H I S K E Y 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

H E R K U N F T    • D E U T S C H L A N D 
F Ü L L M E N G E   • 7 0 0   M L  
A L K O H O L G E H A L T  • 4 5 %   V O L . 
G E B I N D E    • 6 E R   K A R T O N 
 
The Cocktail Rye!  
 
Der Stork Club Straight Rye Whiskey wird aus ausgesuchtem 
deutschem Roggen destilliert und reift in individuell getoasteten 
Fässern aus amerikanischer und deutscher Napoleon-Eiche.  
 
Der perfekte Partner für Whiskey-Highballs und Cocktails! 
 
 

 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

S T O R K   C L U B   F U L L   P R O O F   R Y E  
R Y E   W H I S K E Y 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

H E R K U N F T    • D E U T S C H L A N D 
F Ü L L M E N G E   • 7 0 0   M L  
A L K O H O L G E H A L T  • 5 5 %   V O L . 
G E B I N D E    • 6 E R   K A R T O N 
 
Dieser Roggen-Whiskey wird in kleinen Chargen aus deutschem Roggen 
hergestellt.  
 
Er reift in individuell getoasteten Fässern aus amerikanischer & deutscher 
Napoleon-Eiche sowie Sherryfässern und wird mit annähernd Fassstärke 
abgefüllt. 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

S T O R K   C L U B   R O S É   R Y E 
R Y E   A P E R I T I F 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

H E R K U N F T    • D E U T S C H L A N D 
F Ü L L M E N G E   • 7 0 0   M L  
A L K O H O L G E H A L T  • 1 8 %   V O L . 
G E B I N D E    • 6 E R   K A R T O N 
 
Stork Club Rosé-Rye ist ein fruchtig-herber Aperitif aus einem frischen 
Spätburgunder Rosé des badischen Vdp-Weingutes Markgraf von Baden, 
welcher mit einem ausgewählten Stork Club Rye Whiskey der spezielle Kick 
verpasst wird. 
 
Der erste Rye Apertif der Welt ! 
 
 
 
 

 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

R O N   C O L O N   S A L V A D O R E N O 
C I H U A T A N   |   E L   S A L V A D O R 
 
 
Die Geschichte von Ron Colon startet im Jahr  
2018 als Thurman Wise und Pepijn Janssens,  
zwei in der Spirituosenbranche aktive Freunde  
auf einer Bartour durch Lateinamerika  
in El Salvador landeten. Inspiriert durch die Schönheit 
des Landes setzten sich die Beiden ein Ziel: Ein Produkt zu kreieren  
welches das Land repräsentiert. 

 
Der Name Colon geht auf die Währung welche in El Salvador bis 2001 verwendet wurde zurück.  
Dies spiegelt sich auch im Etikett wieder, welches als Banknote designt wurde.  
Die Flaschen sind bewusst schlicht im Weindesign gehalten,  
so kann die Flasche leicht Recyclet und wiederverwendet werden. 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

R o n   c o l o n   P U R P L E   l a b e l 
R U M  

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

H E R K U N F T    • E L   S A L V A D O R 
F Ü L L M E N G E   • 7 0 0   M L  
A L K O H O L G E H A L T  • 4 0 . 5 %   V O L . 
G E B I N D E    • 6 E R   K A R T O N 
 
Hierbei handelt es sich um einen Rumblend. Dieser besteht zu 70%  aus 
6-jährigem El Salavador Rum welcher von der Liquoria Cihuatàn 
produziert wird.  
 
Dazu kommen ein ungelagerter Jamaika Rumblend sowie ein dreijähriger 
Jamaika Rum wodurch dem Produkt erdige Noten und vollmundiges 
Aroma zugefügt werden.  
 
Die perfekte Basis für charakterstarke Daiquiris.  
 
 
 

 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

R O N   C O L O N   G R E E N   L A B E L 
C O F F E E   R U M  

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

H E R K U N F T    • E L   S A L V A D O R 
F Ü L L M E N G E   • 7 0 0   M L  
A L K O H O L G E H A L T  • 4 0 . 5 %   V O L . 
G E B I N D E    • 6 E R   K A R T O N 
 
Kaffee ist El Salvadors grösstes Exportgut und daher weltweit sehr 
populär. Ron Colon arbeitet zusammen mit der Kaffeemanufaktur  
Jag’s Head deren Kaffeebohnen auf den eigenen Anbaufeldern in El 
Salvador geerntet werden.  
 
Nach der Röstung wird der Kaffee für 48 Stunden im klassischen Ron 
Colon mazeriert. Das fertige Produkt besticht durch vollmundige 
Kaffeenoten und eignet sich perfekt zum Mixen von Drinks wie 
Espresso Martinis oder Highballs. 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

R O N   C O L O N   R E D   B A N A N A   O L E O  
B A N A N A   R U M 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

H E R K U N F T    • E L   S A L V A D O R 
F Ü L L M E N G E   • 7 0 0   M L  
A L K O H O L G E H A L T  • 4 0 . 5 %   V O L . 
G E B I N D E    • 6 E R   K A R T O N 
 
Im Ron Colón Salvadoreño Red Banana Oleo trifft der Rum-Blend auf 
rote Bananen. Durch Mazeration und Destillation getrockneter Bananen 
sowie frischer Bananenschalen und die Zugabe von Zuckerrohrsirup 
entsteht eine süssliche Sprirituosen mit ausgeprägter 
Bananenaromatik.  
  
Für uns ist der Red Banana Oleo schon fast ein fertiger Rum Old 
Fashioned in der Flasche, welcher nur noch ein bis zwei Tropfen deines 
Lieblings Bitters benötigt.  
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

R O N   C O L O N   R E D   L A B E L 
H I G H P R O O F   C O F F E E   R U M 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

H E R K U N F T    • E L   S A L V A D O R 
F Ü L L M E N G E   • 7 0 0   M L  
A L K O H O L G E H A L T  • 5 5 . 5 %   V O L . 
G E B I N D E    • 6 E R   K A R T O N 
 
Deutlich stärker als sein kleiner Bruder mit dem grünen Etikett ist Ron 
Colon Red Label. 
 
In der Herstellung ähnlich eignet sich dieser gut, um klassische Drinks 
neu abzuwandeln und ihnen einen Kaffee Touch zu geben wie zum 
Beispiel Coffee Negronis oder Coffee Manhattans. 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

F Ü R   M E H R   R E Z E P T I N S P I R A T I O N E N   F O L G E   U N S   A U F   I N S T A G R A M 
 

R o n   c o l o n   E S P R E S S O   M A R T I N I 
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4 0   M L   
 R O N   C O L O N    

G R E E N   L A B E L 
 
 
 

 
 
 

3 0   M L   
 K A F F E E L I K Ö R     

 
 
 

 
 
 

3 0   M L   
 F R I S C H E R    
E S P R E S S O 

 
 
 

 
 
 

M I T   V I E L   E I S    
S H A K E N   U N D   I N   
E I N   C O U P E T T E    

G L A S   S T R A I N E N 
 
 
 

 
 
 


